
 

 

 

Silvestermenü 2023 
Am Tisch eingesetzt 

 

Unser herrliches Brotkonfekt -frisch vom Bäcker- mit Kräuterquark, 
Gemüsedip und Aioli 

 

Am Tisch serviert 
 

Lukas Vorspeisenplatte 
Graved Lachs, Carpaccio von Mozzarella & Strauchtomate, Heublumenkäse mit Oliven, Vitello Tonnato, 

marinierte Gemüse vom Grill, italienischer Schinken, Fenchelsalami & Salatbouquet 

 

Hauptgänge vom Buffet 
 

Gelbes Thai Curry mit Kokos, Pak Choi, Shi Take und Bambussprossen, 

dazu Basmatireis -vegan- 

• 

Steinpilzgnocchi in Trüffelrahm 

mit sautierten Waldpilzen und altem Parmesan -vegetarisch- 

• 
Roastbeef -deutsche Färse- im Ganzen gegart auf kräftiger Portwein- 

Schalotten-Jus mit Ofengemüse und gebutterten Spätzle 

• 
Gegrilltes Lachsfilet auf schön sahnigem Blattspinat 

mit Kartoffelgratin 
 

Dessert 
 

Dunkle Schokoladenmousse mit marinierten Waldbeeren 

• 
Apfelcrumble -frisch aus der Röhre- mit Bourbon-Vanillesauce 

• 
Feine Rohmilchkäseauswahl mit Feigensenf, Trauben und Brot 

 
Inklusive Tischwasser, alkoholfreier Getränke, Wein, Prosecco -auch Aperol oder Sanddorn 

Spritz-, Bieren & Kaffeespezialitäten 
 

Preis pro Person 139,00€ 
 
 
 

 


