
 

 

 

Silvestermenü 2021 

Am Tisch eingesetzt 
 

Unser herrliches Brotkonfekt -frisch vom Bäcker- mit Kräuterquark, 
Gemüsedip und Meersalzbutter 

 

Am Tisch serviert 
 

Lukas Vorspeisenplatte 
Graved Lachs, Carpaccio von Mozzarella & Strauchtomate, 

marinierte Gemüse vom Grill, italienischer Schinken, Fenchelsalami & Salatbouquet 

• 
Süppchen vom Hokaidokürbis mit steirischem Kürbiskernöl verfeinert 

 

Hauptgänge vom Buffet 
 

Handgemachte Tortelloni mit Steinpilz-Ricottafüllung in Trüffelbutter 

mit geschmolzenen Cherrytomaten und altem Parmesan 

• 
Hirschgoulasch –von befreundetem Jäger erlegt-, verfeinert mit Preiselbeeren und Buttermilch 

dazu Apfelrotkohl und Kartoffelknödel 

• 
Rumpsteak auf kräftiger Portwein-Schalotten-Jus mit 

Prinzeßböhnchen und Kartoffelgratin 

• 
Gegrilltes Lachsfilet auf katalanischem Spinat 

mit gebutterten Drillingen 

 

Dessert 
 

Apfelcrumble -frisch aus der Röhre- mit Bourbon-Vanillesauce 

• 
Feine Rohmilchkäseauswahl mit Quittengelee, Feigensenf und Grissini 

 
 

Inklusive Tischwasser, alkoholfreier Getränke, Wein, Prosecco, Bieren & Kaffeespezialitäten 
 

Preis pro Person 109,00€ 
 
 
 

 


