Hauptginge

Poulardenbrust im Kriuterbett gebraten, dazu Schmormohrchen in Lauchcreme,
sowie Lorbeer-Reis
Flanksteak —irsh nature-, rosa durchgezogen, auf kriftiger Rosmarinjus mit Ofengemuse und
getriffeltem Kartoffelgratin
Schweinelende in einer rauchigen Pfeffer-Malzbier-Sauce
mit Kartoffelgratin nach Art der Bickerin und Schmorgemiise
Lammcarée
auf Tomaten ,,provencial®
mit Rosmarinkartoffeln und tagesfrischen Ofengemusen
Ragout vom Freilandschwein in Quitten - Zwiebelsauce, dazu Ofengemtse und
Kartoffelgratin nach Art der Bickerin
Westfilisch Stroganoff vom Simmentaler Rind, in kraftiger Rotweinjus, mit Schalotten, Wurzeln und
einem Schlag Sauerrahm

Serviettenknédel auf Pilz-Korianderragout mit krossen Griinkohlchips und Gewtirzkraut
Zander unter der Apfel-Pumpernickelkruste auf sahnigem Champagnerananskraut
mit gebutterten Drillingen
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Offnungszeiten: montags & dienstags Ruhetag | mittwochs - freitags — bei schonem Wetter (20°C) ab 13.00 Uhr

L U K A S geoftnet, sonst 17.00 Uhr bis Ende | samstags ab 13.00 Uhr bis Ende | sonn- & feiertags ab 10.00 Uhr Brunch



