Kalte Vorspeisen

Lukas Winter-Wunder Salat von gelber und roter Beete, mit Karamellzwiebeln, Feldsalat und

aufgeschlagenem Ziegenfrischkise

°
Antipasti der Saison, gegrillt und mariniert mit Krautern und einem Hauch Sii3holz,

dazu Oliven und gefillte Peperoni

[ J
Aufschnittplatte von Serranoschinken, Fenchelsalami und Prosciutto cotto
[ J
Rauchlachsvariation von gebeiztem, graved Lachs und pochierter Lachsforelle, serviert mit
Meerettichcreme und Honig- Senfsauce
[ J
Dazu servieren wir unser herrliches Brotkonfekt, Kriuterfrischkise, Salzbutter und Dips

Hauptginge

Gnocchi- Pfinnchen mit Schwarzwurzeln, Dérrtomaten, Lauch und Madagascar- Pfeffer
Roastbeef im Ganzen gebr::ten auf kriftiger Rotweinjus
Rotbarbenfilets auf Kriutern gegrill.t, mit leichter Safran-Wermuthsauce
Als Beilagen servieren wir Apfelrotk.ohl, buntes Ofengemiise der Saison,
getriiffeltes Gratin, gebratene Servietenknodel und Basmati- Reis

Dessert
Winterliches Tiramisu von Mascarpone, geweckten Beeren und Tonkabohne
[ ]

Feiner Apfelcrumble mit hausgemachter Vanillesauce

Prei pro Person 39,90€
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Offnungszeiten: montags & dienstags Ruhetag | mittwochs - freitags — bei schénem Wetter (20°C) ab 13.00 Uhr
L U K A S geoftnet, sonst 17.00 Uhr bis Ende | samstags ab 13.00 Uhr bis Ende | sonn- & feiertags ab 10.00 Uhr Brunch



