
 

 

 

Kalte Vorspeisen 
 

Unser herrliches Brotkonfekt -frisch vom Bäcker-  mit Kräuterquark, 
Gemüsedip und Meersalzbutter 

• 
Feinster Alpkäse mit Heublumenrinde und richtig guten Oliven 

• 
Pochierter Lachs umlegt mit Rauch- und Graved Lachs 

• 
Italienischer Landschinken, Fenchelsalami und feinster italienischer Kochschinken 

• 
Carpresse von Tomate und Mozzarella  

mit Balsamicoreduktion und Basilikumpesto 

• 
Mariniertes Gemüse vom Grill mit Rucola und altem Pecorino 

• 
Frühlingssalate bestehend aus Lollo, Rauke und Eichblatt, Tomaten, Möhren, Paprika und Gurke, 

sowie gerösteten Kernen und Himbeer-Rosmarin-Dressing 
 

Hauptgänge 
 

Gefüllte Rucolagnocchi in nussiger Salbeibutter mit geschmolzenen 
Cherrytomaten, frittiertem Rucola und altem Parmesan 

• 
Roastbeef –deutsche Färse- im Ofen gegart 

auf Portwein-Zwiebel-Jus mit Prinzessbohnen und Kartoffelgratin 

• 
Zander unter der Apfel-Pumpernickel-Kruste auf sahnigem  

Prosecco-Ananaskraut mit in Butter geschwenkten Schupfnudeln 
 

Dessert 
 

Hausgemachtes Tiramisu mit Orange und Tonka verfeinert 

• 
Dunkle Schokoladenmousse mit marinierten Waldbeeren 

 
 

Preis pro Person 53,90€ 

 


